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A VIRADA A CEU ABERTO NO

ROOFTOP

31 DE DEZEMBRO - 21H AS 04H

[ VAGAS LIMITADAS ]
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POR DO SOL VISTA DA CIDADE

A VIRADA MAIS ALTA DE SAO PAULO

CEU ABERTO, D]
E A CIDADE AOS SEUS PES

Receba 2027 no Upstairs, o rooftop a céu aberto do The
View. Mesa de entrada com paes, charcutaria e queijos,
bowls especiais, sobremesas, bebidas inclusas e DJ das 21h
as 4h.

A meia-noite, o brinde da virada
no Upstairs.
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MENU

MESA DE ENTRADA

Paes de fermentacao natural, charcutaria e compotas

CHARCUTARIA

Linguica defumada, copa artesanal, salame
colonial, mignon suino defumado e
presunto Parma.

QUEIJOS

Queijo cabacinha, gorgonzola, canastra e brie.

ANTEPASTOS E CONSERVAS

Babaganoush, homus tahine, tomates
confit no azeite e tomilho, mini legumes
confitados e azeitonas marinadas.

PREPARACOES ESPECIAIS

Terrine de pacu defumado, pupunha grelhada com limao e ervas,
chips de banana-da-terra e castanhas brasileiras tostadas.

ACOMPANHAMENTOS

Focaccia da casa, paes artesanais, baguete, grissini, azeite
extravirgem, manteiga batida, manteiga trufada e mel.

Imagens meramente ilustrativas




BOWLS PRINCIPAIS ———

Pirarucu na brasa com arroz negro
cremoso

Lascas de pirarucu grelhado, finalizado com
reducao de tucupi preto e mel de abelha-
jatail, com arroz negro cremaoso e brotos.

Costela Angus assada por 12 horas
Assada lentamente no proprio caldo,
finalizada com demi-glace, com salada de
lentilha vermelha, crispy de bacon Berna e
sementes de roma.

(2247

Portobello e creme de mandioca
(vegano)

Portobello grelhado na brasa, crocante de
castanha-de-baru, glaceado com reducao
de pinot noir e jabuticaba, sobre creme de
mandioca.

SOBREMESAS

Mini pavlova do Cerrado
Merengue crocante, creme de limao-cravo, baunilha do Cerrado e
physalis.

Salada de frutas nobres
Com suco de maracuja fresco e hortela.

Bowl de chocolate amazonico

Telha de chocolate 70%, mousseline de cumaru, praliné de castanha-
do-par3, toffee salgado e crocante de cacau.

Imagens meramente ilustrativas
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G o
BEBIDAS INCLUSAS
Agua mineral Gin ténica / Tropical
Refrigerante Negroni
Suco natural Aperol Spritz
Cerveja Heineken Espumante Chandon
Caipirinha de frutas Vinho tinto Carmen Carménére
(vodka, cachaca e saqué) Vinho branco Carmen
Chardonnay
Whisky 12 anos

Imagens meramente ilustrativas




BISTRO

R$ 1.950

VALORES POR PESSOA

MESA

R$ 2.100

Bebidas inclusas

¢ PAGAMENTO

Pix ou transferéncia com 5% de
desconto. Cartao de crédito em
até 6x.

¢ CAFE DA MANHA

Incluso em 1° de janeiro, no La
Fortuna, piso térreo do hotel.

¢ CRIANCAS

Até 6 anos nao pagam. De 7 a 12
anos pagam 50% do valor.

¢ ENDERECO

Alameda Santos, 981 - Rooftop
Transamérica International Plaza
Jardim Paulista - Sao Paulo

¢ RESERVAS

WhatsApp
(11) 99375-3232

¢ HOSPEDAGEM

Tarifa especial no Transameérica
International: R$ 500,00 + 5% por
casal.

¢ CANCELAMENTOS

Até 3 dias Uteis antes do evento,
estornamos 50% do valor pago.

¢ HORARIO

3] de dezembro
21h00 as 04h00


https://wa.me/5511993753232
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AAPA DE MESA!

UPSTAIRS - BISTROS E MESAS
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A mesa ou o bistrd é escolhido no ato da reserva, conforme
disponibilidade.

RESERVE PELO WHATSAPP - (11) 99375-3232



https://wa.me/5511993753232
https://wa.me/5511993753232

