


CROQUETEDE ¥
CARNE

RHINGON

Bolinho de pirarucu
86

Bolinho de pirarucu feito com mandioca. Umido por dentro e
crocante por fora, acompanha molho citrico de limdo siciliano,
tucupi e hortela

Embrulhadinho de brie & figo
84

O contraste perfeito entre o queijo brie derretido, e o doce
intenso do figo, acompanha melaco.

Mignon e gorgonzola
10

Dois espetos com suculentos cubos de filé mignon grelhado a
perfeicdo e coberto com um molho cremoso de gorgonzola.

Tabua de frios nobres
185

Com selegdo de paes artesanais, queijo canastra, grana
padano, gorgonzola, salame, presunto de parma, geleia de figo
e tomate confitado.

Espetada de camarao & queijo coalho
130

Dois espetos de camaréo e queijo coalho na brasa com
vinagrete de maracuja e banana-da-terra.

Polvo mediterraneo
97

Polvo fatiado com creme de nata e paprica defumada
finalizada com salsa crioulla

Croquete de carne artesanal
83

Delicioso croquete de carne, cozido por 8 horas em baixa
temperatura, recheado com queijo Serra da Canastra e servido
com molho de mostarda dijon.

FNTRADAS

Ceviche de robalo aji amarillo
92

Delicados pedacos de robalo marinados em suco de limé&o,
misturado com cebola roxa, coentro e molho aji amarillo.



Carpaccio de mignon trufado
t$10)

Carpaccio de mignon com azeite trufado, parmeséo, rucula
e pesto de alcaparras.

Steak tartare
98

FiléMignon picado na ponta da faca, misturado com cebola
roxa, alcaparras, mostarda dijon, gema de ovo e temperos
especiais servido com torradas.

CEVICHEDE o+ '3 Tiradito de peixe & maca verde

ROBALO Al
L&minas delicadas de macga verde e robalo. Finalizado com
mel de laranjeira.

paccio de figo

figos com azeite e flor de sal finalizado com

9,

v brasa

s e banana da terra cortados na ponta
O com azeite de ervas

aesar

radicional salada Caesar, preparada com alface americana e
romana, crouton, bacon, queijo parmesao e molho caesar
classico.

Salada the view
70

Mixde folhas orgénicas, pepino japonés , tomatinho confitado,
mucarela de bufala, maca verde com molho mostarda e mel

Acreéscimo para a sua salada

Frango 80g FiléMignon 80g Camarao VM 80g
18 31 37




PRATOS PRINCIPAIS

Risoto de moqueca de frutos do mar
190

Uma reinterpretacao da classica moqueca de frutos do mar
orma de risoto, combinando sabores intensos e frescos.

R@Wioli due volti
1

Um ravioli com uma combinacdo de dois ingredientes tipicos
brasileiros: carne seca e abdbora cabotia, finalizado com
fonduta de queijo coalho.

™~
Arro’de COCO com curry e legumes
125

Arroz branco levemente picante, com legumes braseados,
regado ao leite de coco e finalizado com lascas de coco.

RROZ CALDOSO ™
DEPOIVEL . 8 Robalo ao molho beurre blanc
i 193
Filé de robalo grelhado, servido com molho beurre blanc a

base de manteiga, vinho branco e liméo, acompanhado de
pL.Jr‘e"‘je banana-da-terra e farofa de améndoas.

A

mignon au poivre

ado, coberto com molho de pimenta verde,
oto de cogumelos frescos.

€ - Releitura

om bacon Berna, servido com risone

¥

ns frescos.

3 ?{

\ )
& 4 o

I Entrecote com glace de rapadura
172 3

f%@\‘céte\ ( glace de rapadura, acompanhado de um mil
s as.de raizes brasileiras e creme de queijo coalho,
vocando um toque do sertéo brasileiro.

Stinco ao café
175

Stinco de cordeiro com molho de café, acompanhado de
legumes e aligot de berinjela defumada e queijo canastra.

Magret de pato au vin
165

Magret de pato com molho de vinho e puré de frutas
vermelhas.




Linguine de cacau e camaroes

183

Massa de linguine feita com cacau, servida com camarbes
salteados em azeite e alho, finalizada com raspas de limao
siciliano.

Arroz caldoso de polvo

158

Arroz caldoso cozido lentamente a base de polvo, crocante de
chourico portugués, pimentdes, tomate e especiarias,
finalizado com um tentaculo braseado por cima, resultando
em um prato reconfortante e cheio de sabor.

SOBREMESAS

Torre the view
65

Cookies intercalados com sorvete de baunilha, regado com
ganache de chocolate e sopa de frutas vermelhas.

Creme brilée de cumaru e morango
55

Créme brilée aromatizado com cumaru, acompanhado de
morangos frescos.

Bolo de coco cremoso
53

Um bolo de coco cremoso, acompanhado de uma farofa de
castanhas e cacau.

Sablé Ica

62

Basede biscoito sablé recheada com ganache de cupuacu e
coberta com mousse de acali.

Brownie com sorvete
54

Brownie de chocolate, servido com uma bola de sorvete de
baunilha e calda de chocolate.

7

Bolo red velvet
510

Bolo macio com toque de chocolate e cor vibrante de veludo
vermelho, coberto com glacé cremoso de cream cheese e
calda de frutas vermelhas.







SIGNATURE COCKTAILS

Paraiso
(%

Refrescante e sofisticado,
Sauvignon Blac, prosecco, uvas
verdes, capim Santo e Licor
Luxardo Maraschino

The View
(%

Vodka, Aperol em infusao com
morangos, grapefruit, limao,
xarope de cha preto e frutas
vermelhas

Metropole Martini
62

GinHendrick’s, Lillet Blanc, licor de

laranja, vermouth seco,
Peychaud’s bitter

Ipiranga
63

Cachacga, Blended vermouths,
licor de cerejas pretas, Lillet
Blanc, Bitters

Faria Lima Spritz
63

Vinho Sauvignon Blanc,
grapefruit, xarope de cha preto e
frutas vermelhas, espumante brut
rosé

Alvorada
60

Aperol, Gin Bombay, amaro, agua
tonica.
Bosque Rosa

55

Infusao de framboesa, xarope de
frutas silvestres, puré de
framboesa, bitter de laranja e
clara de ovo

Montain Fog Meinberg
63

Umblend refinado de Fundador
Sherry Cask, Whisky Bourbon,
Laphroaig e Licor St.Germain

AL.Santos 30th floor
69

Gin london dry, citricos, reducao
de framboesa com morango,
néctar de abacaxi, espuma de
gengibre com cardamomo

Catedral
70

Bourbon whiskey, licor de
améndoas, blended vermouths,
Jerez, Islay whisky, Angostura
bitter, Peychaud’s bitter

Pinheiros
60

Gin Flor de Sevilla, xarope de
mel, limao, Licor de cerejas
maraschino

Rua Galvao Bueno
60

Gin Japonés, gengibre, limao,
puré Monin Yuzu

Masp
610)

Ginde Pera, licor Strega, Cynar,
limao siciliano, xarope de acuicar
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CLASSIC COCKTAILS

Fitzgerald
57

Ginlondon dry, limao siciliano,

xarope de agucar, Angostura
bitter

Tropical Gin
63

London dry gin, reducao de
maracujd, energético tropical-
maracuja

Aperol Spritz
56

Aperol, espumante brut, agua

com gas

Rabo de Galo

57

Cachacga, Cynar, Blended
vermouths, bitters

Hendrick’s Tonic
64

GinHendrick’s, fatias de
pepino, dgua tonica

Com agua toénica premiun
acréscimo de 12,00

Negroni

510)

Ginlondon dry, blended
vermouths, Campari

Brandy Alexander

57

Brandy, licor de cacau, creme de
leite

Roku gin & Tonic

64

GinRoku Japan, fatias de gengibre

fresco, agua tonica
Com agua tonica premiun
acréscimo de 12,00

Cosmopolitan
61

Vodka, licor de laranja,
cranberry, limao

Margarita
610)

Tequila, limao, licor de laranja,
agave syrup, borda de flor de sal

Old Fashioned
60

Bourbon whiskey, xarope de
acucar, Angostura bitter

Moscow Mule
(versao Brasil)
54

Vodka, limao, ginger ale, Angostura
bitter, espuma de gengibre

Gin & Tonica Classico
58

Servido em copo Longo Gin
London dry, gomo de citrico, dgua
ténica

Com agua tonica premiun
acréscimo de 12,00

Dry Martini
62

Ginlondon dry, vermouth seco,
orange bitter
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NON ALCOHOLIC
COCKTAILS

30 Andar Mooca
50 49

Infusdo de café expresso, melaco de

Suco e citricos, reducao de framboesa cana e caramelo salgado, creme de

; . leite
com morango, néctar de abacaxi,
cranberry, espuma de gengibre com
cardamomo
Asian Beat Sunset View
48 46

Suco de maracuja com gengibre e

. A o : epino, limao, dgua de mel
Matcha, puré de yuzu, limao, néctar Pep 9

de abacaxi, xarope de capim-limao,
agua de coco

CAIPIS

Caipi Premium SABORES:
Limao Maracuja

52 Morango Fruta
da estacao

Caipi Super Premium

57

NAO ALCOOLICOS

Agua mineral com/sem gés 15 Refrigerantes 15

Agua San Pellegrino 43 Energético 31
Agua Ténica FYS 0 Café espresso 13
Suco de fruta natural 19 Chds (saché) 17

Suco de tomate temperado 3
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CERVEJAS
w

Hefnei%en"’ Heineken

*

He_ir&%lfen Heineken zero 0,0%

Eisenbahn Pilsen

Praya

Sol Premium

Baer Mate

Lagunitas Ipa

Lagunitas Session Ipa

Baden Baden

...................

Bluemoon

19

19

18

18

19

18

25

25

32

25
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SHOTLIST

AMERICAN WHISKEY DOSES

Maker’s Mark 46

Woodford Reserve 46

Jim Beam Rye s

SINGLE MALT DOSES
Glenfiddich 12 anos 60

Glenfiddich 15 anos 100

Glenfidich 18 anos 181
Macallan 12 Sherry Oak 203

BLENDED WHISKY DOSES

Buchannas 12 56
Old Parr 12 60
anos JW Black 49

Label Jameson

JAPAN WHISKY DOSES

Hibiki Harmony 104

The Yamazaki Single 181

SAKE DOSE / GARRAFA

Hakutsuru Josen dry

Hakushika Josen Honjozo

Hakutsuru Yamadanishiki Tokubetsu

Jack Daniel’s 46
Gentleman Jack 49

Jack Daniel's Single 49
Barrel

The Glenlivet 15 anos

SR e

46
18 anos

82

295
Dimple 15 65
JW Gold Label 69
Reserve 70
Chivas Regal 18 590
Chivas 245

Bl aSelute 21 W

COGNAC DOSES
Remy Martin VSOP 4

Henessy VSOP 64

150ml - 60 / 1.800ml - 390
150ml - 60 / 720ml - 247

150mlI - 60 / 720ml - 302
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VODKA DOSES

Absolut 48
Grey Goose 54
Absolut Elyx 50

CACHACA DOSES
Yaguara Organica 48
Espirito de Minas 48

Germana Palha Weber 4

Haus Amburana 50
Seleta 46
RUM DOSES

Bacardi Superio 48

Havana Club 7anos  5q
Mount Gay Black 56

Barrel Bacardi 8 anos 54

GIN DOSES

Tanqueray 50
Beefeater 24 54
Bombay 54
Roku 61
Hendrick’s 61
Beefeater 49
NIB Pera 48

TEQUILA DOSES
Espolon Blanco
Espolon Reposado

Don Julio Blanco

APERITIVOS DOSES
Campari
Averna

Lillet Blanc

Vermouth Carpano
classico
Fernet Branca

LICORES DOSES
Licor 43
Disaronno
Amarula / Baileys
Limoncello
Jagermeister
Cointreau

Drambuie

50

54

63

48

48

48

50

57

46

48

46

46

48

46

48
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ESPUMANTES E CHAMPAGNE

BRASIL &

Chandon Brut
238

Chandon Brut Rose
238

FRANCA 'm

Veuve Clicquot
887

Moét Chandon
795

BRANCOS
ARGENTINAER

Alamos Chardonnay
226

Alamos Sauvignon Blanc
226

CHILE gm=

Los Vascos Chardonnay
224

Carmen Chardonnay
185

FRANCA ‘W

LaVieilleFermeBlanc
272

ITALIA W

PinotGrigioBonacchi
252

ROSADOS

FRANCA 'm

LaVieilleFermeRosé
273
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TINTOS

ARGENTINASS

Alamos Malbec
226

Alamos Cabernet Sauvignon
226

Padrillos Pinot Noir
273

Catena Malbec
325

Catena Cabernet Sauvignon
315

Angélica Zapata

599

D.V. Catena Malbec-Malbec
535

Alma Negra
392

CHILE ==

Carmen Merlot
214

Lauca Reserva Pinot Noir
175

ITALIA i

Primitivo Puglia
290

Chianti Gentilesco DOCG
275

PORTUGAL em

Altano
226

Luis Pato
295

ESPANHA &=

Gran Feudo Crianza
295
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FRANCA 'm

Chateau Belair

289

Villa Des Croix Pinot Noir
185

SERVIDOS EM TACA

ESPUMANTES

BRASIL &=

BabyChandon 187ml
69

Espumante Taca (consulte nossa equipe)
51

BRANCOS

ARGENTINA ==

AlamosSauvignonBlanc
63

Alamos Chardonnay
63

TINTOS

ARGENTINAER

Alamos Malbec
63

Alamos Carménére
63

VINHO DE SOBREMESA

PORTUGAL =n

Graham’s Fine Tawny
51

FRANCA 'm

Sauternes
65
TAXA DE ROLHA
R$ 90,00

*CONSUMO ACIMA DE R$ 300,00 POR
PESSOA, NAO PAGA TAXA DE ROLHA
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Siga-nos @theviewbar
Contato (11) 96608-6446
Reservas acesse www.theviewbar.com.br
Alameda Santos, 981+ 30° andar + Rooftop
Jardim Paulista, Sao Paulo



